
 
CHRISTMAS DAY PRIX FIXE MENU 

December 25, 2008 
11 am ‐ 8 pm 

 
Louisiana Seafood and Okra Gumbo, served with Wild Rice 

 

or 
 

Confit of Duck and Smoked Gouda Strudel, with Pineapple and Cranberry Glaze 
 
 
 

Spinach Salad with Andouille Creole Vinaigrette and Maytag Blue Cheese 
 

or 
 

Seasonal Mixed Greens with Smoked Red Pepper Vinaigrette 
 
 
 

Crab and Brie Stuffed Shrimp with Lemon and Parsley Beurre Blanc,  
served with Smoked Garlic Mashed Potatoes  and Haricot Verts 

 

or 
 

Beef Wellington, Filet of Beef, Duxelle of Mushrooms and Pate Foie Gras, wrapped and Roasted in Phyllo 
Crust, served with Mushroom Jus, Grilled Asparagus  

 

or 
 

Roasted Breast of Duck, served with Louisiana Yam, Pecan, and Arugula Risotto,  
Sautéed Spinach, and Lavender Pear Reduction 

 
 
 

Steamed Plum Pudding with White Chocolate Sauce 
 

or 
 

Dark Chocolate Mousse 

 
$65.00 pre person exclusive of tax, gratuity, and alcohol 

 

Chef Greg Picolo and Staff wish you all the joy and happiness of the season! 
 


