
 
 

NEW YEARS EVE CELEBRATION MENU 
December 31, 2008 

6 pm Seating 
 
 

Lobster Bisque with Lobster and Corn Fritter 
 

or 
 
 

Pistachio Crusted Frog Legs with a Spicy Orange and Ginger Glaze 
 
 
 

Red Wine Poached Pear, Endive and Roasted Walnut Salad, 
 served with Creamy Maytag Blue Cheese Vinaigrette 

 

or 
 

Seasonal Mixed Greens, Roma Tomato, served Smoked Garlic and Citrus Vinaigrette 
 
 
 

Grilled Jumbo Scallops, Truffle Beurre Blanc,  
served with Tarragon Scented Spaghetti of Winter Vegetables 

 

or 
 

Roasted Duck Breast, Cassis and Foie Gras Jus, Duck Confit, Yam, and Pecan Risotto 
 
 
 

Dessert will be served with a Complimentary Glass of Champagne 
 

Pecan Cream Cheese Torte 
 

or 
 

Champagne Sabayon with Seasonal Berries 
 
 

$70.00 per person exclusive of tax, gratuity, and alcohol 
 

Have a Happy and Prosperous New Year! 


