
 
THANKSGIVING DAY PRIX FIXE MENU 

November 27, 2008 
11 am ‐ 8 pm 

 
Smoked Duck, Leek, and Cherry Bisque 

 

or 
 

 

Louisiana Crawfish, Fennel, and Spinach Callas, served with sauce Béarnaise 
 
 
 

Mixed Seasonal Greens, with Granny Smith Apple, Roasted Pecans, and Orange Thyme Vinaigrette 
 
 
 

Traditional Roasted Turkey, served with Oyster Dressing, and Cranberry Orange Relish 
 

or 
 

Sautéed Louisiana Gulf Fish, served with Lump Crab and Green Pea Risotto,  
Toffika Caviar Beurre Blanc and Grilled Asparagus 

 

or 
 

Herb and Pistachio Crusted Tenderloin of Pork, Parsnip and Yam Gratin, Sautéed Pineapple 
 and Red Cabbage, with Blueberry Goat Cheese Jus 

 
 
 

Pumpkin and Pecan Shortbread with Chantilly Cream 
 

or 
 

Walnut “Choclova” with Dark Chocolate Sauce Anglaise 
 
 
 
 
 
 
 
 

$55.00 per person exclusive of tax, gratuity, and alcohol 
 

Chef Greg Picolo and Staff wish you and yours a Happy Holiday!  


